MENU - varianta 2

navrh rautu pro 65 osob

studena kuchyné
anglicky roastbeaf s jablkovym kfenem
dranzirovany srnéi hibet pikovany, s brusinkovou omackou
kachni pastika prokladana jablky a cukrovym melounem
kufeci nugetky marinované s tfemi dressinky
variace syru s mandlemi a hroznovym vinem (madeland, koliba, blatacké zlato,
brie, gambozola)
raj¢ata plnéna tvarohovou pénou se Sunkou a ¢erstvymi bylinkami

tepla kuchyné
grilované veprové koleno (vykosténé) s jablkovym kienem a horcici
smazené veprové Cesnekové fizecky (1ks = 50g)
grilovand vepfova kotleta v Barbecue marinadé
medailonky z vepfové panenky na zeleném pepfi ve smetanové omacce
krati gulas dekorovany zakysanou smetanou
kufeci rolada plnéna vanoc¢ni nadivkou
grilovand kufeci kfidylka marinovana s medem a Cervenymi paprickami
kufeci Fize€ky v bramboraku

salaty
driibezi salat s téstovinami, curry a ananasem
salat Cerna kocka s olivami a &esnekovymi krutony
francouzsky ¢ocCkovy salat s jemnymi nudlickami opecené Sunky a slaniny
krajené Cerstvé ovoce (hroznové vino, kiwi, pomeranc¢e, ananas, hrusky,
mandarinky, jablka, banany, cukrovy meloun)

pfrilohy
bramboracky (1ks = 409g)
opékané brambory se zakysanou smetanou a ¢esnekem
krajena Cerstva zelenina
skotské brambory se slaninou, Eesnekem, cibulkou a zelenou petrZzelkou
tmavy chléb, francouzské bagety, dressinky (pikantni, americky, ¢esnekovy,
syrovy), nachos

deserty
domaci jablkovy stradl s rozinkami
banany v okoladé sypané mandlemi
ovocny salat z Cestvého ovoce a s mandlemi se stfikem brandy

CERNA KOEKA

mnozstvi v kg/ks
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